FICHE FILIERE - HOTELLERIE-RESTAURATION

Meétiers de I'hotellerie
et de la restauration

La filiere hotellerie-restauration du CFA régional forme aux métiers de serveur, d'agent polyvalent de
restauration, de réceptionniste, d'employé d'étages, et de pizzaiolo...

Dans les salles d’'un restaurant ou les étages d’'un hotel, derriére le comptoir d'un bar ou dans une
cafétéria, les professionnels de la filiere hétellerie-restauration s'activent pour cuisiner des plats,
accueillir et servir les clients, veiller a leur confort.

Des métiers qui exigent le sens de la relation client, une bonne résistance physique, des capacités
d’'adaptation, de la réactivité et le sens de I'organisation, et qui recrutent !
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*Le libellé "mention complémentaire" sera remplacé par "certificat de spécialisation” & compter
du 01/01/2025. (Décret n° 2023-824 du 25 qodt 2023)
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