AR

CMA FORMATION

MENU
RESTAURANT D’APPLICATION

DATE : 06/10/2026 ‘ LIEU : CMA Formation Mercurey
17. Voie Romaine

ENTREE

(Eufs en meurette

PLAT

Papillote de poisson aux petits légumes

Riz pilaf

DESSERT

Paris Brest

En cas d'allergie merci de nous contacter ou nous le signaler en arrivant

RESERVATION AU : 03.85.98.10.30 - mchampmartin@artisanat-bfc.fr - Menu a 16€



mailto:mchampmartin@artisanat-bfc.fr

QA idiiers

CMA FORMATION

MENU

RESTAURANT D'APPLICATION

DATE : 09/10/2026

MENU A

Avocat crevettes

MENU A
Sole meuniere/flan de légumes

Riz pilaf

MENU A

Crépes flambées

‘ LIEU : CMA Formation Mercurey
17. Voie Romaine

ENTREE
MENU B

Soupe de poissons

PLAT
MENU B
Filet de sole Dieppoise/flan de légumes
Riz pilaf
DESSERT
MENU B

Millefeuille

En cas d’'allergie merci de nous contacter ou nous le signaler en arrivant. Aucun
changement possible entre le menu A et B. Merci de votre compréhension.

RESERVATION AU : 03.85.98.10.30 - mchampmartin@artisanat-bfc.fr - Menu a 20€
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