Menus Restaurant d’Application

Septembre/Octobre 2026

Jeudi 17 Septembre
CAP

L'apéritif et ses amuses bouches
Salade comtoise et ceuf parfait
Supreme de volaille au comté

Jus réduit et jardinieres de légumes
Assiette de fromages

Feuilleté a la pomme et glace vanille

Jeudi 8 Octobre
CAP

L'apéritif et ses amuses bouches
Ficelle picarde gratinée

Magret de canard aux griottes
Rapé de pomme de terre
Assiette de fromages

Poire au vin et creme glacé Tonka
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Tarifs 2026/2027

X/
£ %4

Repas CAP Restaurant

Repas BP Restaurant

Repas Brasserie CAP (2 plats)
Repas Brasserie CAP (3 plats)

X/
£ %4

3

o

X/
£ %4

Nous rappelons a notre aimable (Réglement possible en espéces et carte
clientele que les apprentis doivent bancaire)
rejoindre d'autres cours a l'issue de leur o R o
: Locaux situés au Pble Hotelier
service.
4 place Jacques Brel — 70000 VESOUL
Nous vous prions de bien vouloir quitter le Accueil des clients pour le service
restaurant au plus tard a 14h15 pour les de 12h00 & 12h15

services du midi.
Merci de réserver votre table par :
Le stationnement doit obligatoirement se e Par mail UNIQUEMENT 3
faire sur la place Jacques Brel.
Aucun véhicule n'est autorisé a rentrer dans
I'enceinte du lycée Pontarcher.

restaurantcfavesoul@gmail.com

Nos menus sont susceptibles de contenir des
produits allergénes. (CEufs, arachides, etc.)
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