QA idiiers

CMA FORMATION

MENU

RESTAURANT D'APPLICATION

DATE : 06/11/2026 ‘ LIEU : CMA Formation Mercurey
17. Voie Romaine

ENTREE
MENU A MENU B
Salade César Soupe de potimarron
PLAT
MENU A MENU B
Carré de porc Filet mignon de porc
Courge rotie et gratin dauphinois Pomme boulangere et carotte Vichyssoise
DESSERT
MENU A MENU B
Ile flottante Soufflé chaud au Grand Marnier

En cas d’'allergie merci de nous contacter ou nous le signaler en arrivant. Aucun
changement possible entre le menu A et B. Merci de votre compréhension.

RESERVATION AU : 03.85.98.10.30 - mchampmartin@artisanat-bfc.fr - Menu a 20€



mailto:mchampmartin@artisanat-bfc.fr

QAR

CMA FORMATION

MENU
RESTAURANT D’APPLICATION

24/11/2026 ‘ CMA Formation Mercurey

DATE : 17. Voie Romaine

LIEU:

MENU NORMAND

ENTREE
Tarte camembert et andouille de Vire

PLAT

Filet mignon au cidre

Flan de carottes et carottes glacées au cidre

DESSERT

Coupe glacée pomme a la Normande

En cas d'allergie merci de nous contacter ou nous le signaler en arrivant

4 a . . . . = i i = . - 5
RESERVATION AU : 03.85.98.10.30 - mchampmartin@artisanat-bfc.fr — Menu a 16€
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AR

CMA FORMATION

MENU
RESTAURANT D’APPLICATION

DATE : 01/12/2026 ‘ LIEU : CMA Formation Mercurey
17. Voie Romaine

ENTREE

Tourte escargots et persillade

PLAT

Poisson meuniere

Pomme vapeur

DESSERT

Poire Belle Hélene

En cas d'allergie merci de nous contacter ou nous le signaler en arrivant

RESERVATION AU : 03.85.98.10.30 - mchampmartin@artisanat-bfc.fr - Menu a 16€
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QA idiiers

CMA FORMATION

MENU
RESTAURANT D’APPLICATION

DATE : 04/12/2026 ‘ LIEU : CMA Formation Mercurey
MENU ITALIEN 17. Voie Romaine

ENTREE

MENU A MENU B

Bruschetta et sa petite salade Carpaccio de boeuf

PLAT

MENU A MENU B

Escalope Milanaise Osso Bucco

Spaghettis Napolitain Lasagnes de légumes
DESSERT

MENU A MENU B

Tiramisu Tiramisu

En cas d’'allergie merci de nous contacter ou nous le signaler en arrivant. Aucun
changement possible entre le menu A et B. Merci de votre compréhension.

RESERVATION AU : 03.85.98.10.30 - mchampmartin@artisanat-bfc.fr - Menu a 20€
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QA idiiers

CMA FORMATION

MENU

RESTAURANT D'APPLICATION

DATE : 11/12/2026
MENU DE NOEL

MENU A

Saumon fumé maison

MENU A
Boeuf Stroganoff

Crépes Vonnassienne

‘ LIEU : CMA Formation Mercurey
17. Voie Romaine

ENTREE
MENU B

Terrine de foie gras

PLAT
MENU B
Boeuf Wellington sauce morilles

Crépes Vonnassienne

DESSERT
MENU A MENU B
Bavarois fruits exotiques Bavarois fruits exotiques

En cas d’'allergie merci de nous contacter ou nous le signaler en arrivant. Aucun
changement possible entre le menu A et B. Merci de votre compréhension.

RESERVATION AU : 03.85.98.10.30 - mchampmartin@artisanat-bfc.fr — Menu a 25€
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